
SISTE FRISTELSE
FOR 2

• 1 ark butterdeig (fåes i frysedisken)
• 25 g smeltet smør
• 1 ts Santa Maria kardemomme, malt
• 1/2 dl sukker

Vaniljekrem
• 2 dl crème fraiche 38%
• 1 Santa Maria vaniljestang
• 2 ss melis

Masalatrøffel
• 100 g mørk sjokolade (70 % kakao)
• 1/2 dl kremfløte
• 1/2 ts Santa Maria garam masala 
• Kakaopulver

Dekorasjon
• 100 g bringebær, friske eller dypfryste

Pensle butterdeigen med smør. Dryss over karde-
momme og sukker. Del arket på midten og legg den
ene halvdelen oppå den andre. Skjær i ønsket størr-
relse. Sett det inn i ovnen på 175°C i ca. 5 minutter.
Del vaniljestangen på langs og skrap ut frøene. Visp
crème fraiche, vaniljefrø og melis med en miksmaster
ica.4minutter til deterblitt en kremaktig og fast masse.
Smelt sjokoladen i vannbad. Tilsett kremfløte og ga-
ram masala under omrøring.
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FORFØRENDE 
MASCARPONICROSTINI
FOR 2

Crostini
•1liten baguette
• Olivenolje til pensling
• Salt 

Balsamicosirup
•1dl balsamicoeddik
•1/2dl sukker
•1hel Santa Maria kanelstang

•1eske marscarponeost
• Frisk basilikum til pynt

Skjær baguetten i tynne skiver, legg skivene på et steke-
brett og pensle dem med olivenolje. Ristes i ovnen på  
150°C i ca.10–15 minutter til de er gyllenbrune.Ta dem 
ut og dryss litt salt over.

Kokbalsamicoeddikenmedsukkeret og kanelstangeni
en liten gryte til den begynner å bli tykk som sirup. Det tar
ca.10–15 minutter.

Smør mascarponeost påcrostiniene,dryppoverlittav
kanelsirupen og pynt med frisk basilikum. Server straks
som tilbehør til champagne med jordbær. FlØ
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Flere oppskrifter finner du på www.santamaria.no

Sett det i kjøleskapet og la det stivne. Form til små
runde trøfler. Topp flarnene med vaniljekrem og legg
dem på desserttallerkener. Pynt med bringebær og
legg trøflene ved siden av. En uimotståelig fristelse.

Tips! Stans ut hjerter i filodeigen. Legg vaniljestangen
tilbake i glassboksen og fyll på sukker, så vil du få smak-
stilsatt sukker etter en stund.
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